LACTOFEM

DEFINICION DEL PRODUCTO

Producto diseiiado a base de dcido lactico. Esta formulacion nos permite tener un
producto desinfectante de gran especiro y con gran capacidad de desinfeccion
especialmente diseiado para la desinfeccion de fruta, verdura, huevos, etc.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO FORMA DE USO

1) muy buena desinfeccion a gran dilucion Este producto debe ser usado diluido en
2) amplio espectro de act|V|da<_:|_germ|clda agua en proporcion de 1:150 y mantener a las
frente a organismos gram positivos y gram verdura, frutas o huevos, en inmersién durante al

negativos. menos 5 minutos y mientras estan sumergidos se
3) el producto diluido 1:150 mantiene una  debe mover la dilucién de manera que el liquido
concentracion suficiente para que entre en todos los intersticios y recovecos sobre
manteniendo las verduras durante 5 todo para el caso de las verduras, lechugas o
minutos en remojo, se cumpla la funcion similares, ya que estas presentan muchos pliegues a
desinfectante los que es necesario hacer que entren en contacto
4) Efectivo contra bacterias como: con el liquido.

Luego de esto, se debe hacer un enjuague
staphilococcus aureus simple con agua, antes de de ser consumidas.
salmonella choleraesuis
escherichia coli, Etc.

serratia marcesens
Brevibacterium
Ammoniagenes
salmonella typhy

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Aspecto fisico: liquido color transparente de baja viscosidad.
Ph: entre 4y 5 ( puro)

Miscibilidad:completamente miscible en agua
Estabilidad:estable en condiciones normales ( hasta 1 afo )
Inflamabilidad: no inflamable

Densidad: como el agua

Viscosidad: como el agua

Biodegradable: si

O

PRECAUCIONES

Toxico solo si se
ingiere puro y en gran
cantidad, en caso de ser asi :
dé a beber al paciente leche y
acudase de inmediato a un
centro asisten-cial.
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